
Les Bateliers 
des Marais du Cotentin

Brochure Groupes



Bateau à passagers, de 70 places assises avec
gaillard arrière pour les photographes

Croisière commentée d’une durée de 1h45
 
Le capitaine et son matelot emmènent ses
passagers à la découverte de la vallée de la Taute,
et leurs commentent au fil de l’eau la faune et la
flore, les us et coutumes des marais, ainsi que
l’histoire des parachutistes perdus de Graignes.

La Rosée du Soleil
sur la Taute



Croisières 100 % terroir

Départ à 10h30 ou 12h (durée 3h)

Le repas comprend : 
un apéritif (pommeau ou jus de pomme),
une planche du terroir (Charcuteries de la Trappe,
Langotins et Jambons fumés des Jambons du Bocage,
Andouilles au lard, Fromages : Camembert AOP, Chèvre
frais de la Huberdière et Tomme fermière de Picauville),
Biscuits de Ste-Mère-Eglise et Caramels d’Isigny, 
une teurgoule maison et un café.

 Possibilité de forfait boissons en supplément.

Croisière avec repas du terroir

Le temps d'une escale à la Maison éclusière des Ormes, les Bateliers

proposent de déguster des produits du terroir à travers différentes

formules. 

L'équipage a sélectionné pour ses clients, une palette de produits

caractéristiques de notre terroir provenant de producteurs

partenaires à moins de 20 kilomètres du lieu de restauration.



Croisières 100 % terroir

Goûter du terroir
Départ à 14h30 (durée 2h30)

Le goûter est composé d’une teurgoule maison, de
biscuits de Ste-Mère-Eglise, de caramels d’Isigny, et

de cidre ou jus de pomme bio.

Sortie apéritif dinatoire
Départ à 19h (durée  3h)

Il s’agit du même repas que la croisière avec repas du
terroir : un apéritif, une planche

charcuteries/fromages et de la teurgoule maison.



La Rosée du
Soleil

Bateau à passagers
(70 places)

Tarif par personne

Individuels Groupes

Adultes
Enfants

4 à 12
ans

Adultes
Enfants

4 à 12
ans

Croisière classique 
1h45

20.00 € 15.00 € 18.00 € 15.00 €

Croisière avec goûter du
terroir 

2h30
28.00 € 19.00 € 26.00 € 18.00 €

Croisière avec repas du
terroir ou apéritif

dinatoire
3h00*

39.00 € 20.00 € 36.00 € 19.00 €

Tarifs Groupes (+25pers) - Saison 2026

*Le repas comprend : un apéritif (pommeau ou jus de pomme), une
planche du terroir (charcuteries et fromages), une teurgoule maison et

un café. Possibilité de forfait boissons en supplément.

Croisières d’ Avril à Octobre



Découverte des Marais du Cotentin au fil
de l’eau à bord d’une barque électrique, en
autonomie à travers différentes formules
de location : 1h, 2h et formule pique-nique,
ou accompagné en formule privilège avec
un guide passionné.

Les Barques du Marais
sur la Douve



Location barques électriques 
Navigation en autonomie

Parcours d’1h ou de 2h
Formule 3h avec une barque 9 ou 12 places :

parcours de 2h avec 1h d’ancrage pour le
pique-nique

Possibilité de fournir la planche pique-nique
100 % terroir : 15 €/personne.

Les barques 
du 

Marais

Formule
1h

Formule
2h

Formule
Pique-nique

3h

Barque 
5 places

44.00 € 74.00 € x

Barque 
9 places

60.00 € 100.00 € 125.00 €

Barque 
9 places

80.00 € 125.00 € 165.00 €

Barque 9 et 12 places
Barque 5 places

Tarif TTC par embarcation. Une caution de 500 € (chèque ou empreinte bancaire)
sera demandée avant le départ .



Balades privilèges
A bord d’une barque électrique, notre guide passionné emmène
ses passagers au cœur des Marais, à la découverte de l’histoire
des lieux, des us et coutumes ainsi que de la faune et la flore.

Maximum 12 participants, la garantie d’échanges privilégiés avec
le batelier.

Possibilité de balades gourmandes, avec apéritif dinatoire à bord :
planche 100% terroir (charcuteries et fromages) à déguster

pendant la navigation.

Balades Privilèges
(tarif par personne)

Balade classique
Départ à 10h ou 15h

25.00 €

Balade gourmande
Départ à 12h ou 18h

42.00 €



Snack/Grill du terroir 
au bord de l’eau

La Guinguette des Marais



Cuisson au brasero, dégustation de produits normands

Installée sur l’Embarcadère Port Jourdan, la Guinguette propose
une cuisine locale, avec une cuisson au feu de bois,

accompagnée de frites maison. 

Exemples de plats à  la carte : planche de charcuteries et
fromages, jambon grillé sauce camembert, camembert chaud,

burger des bateliers, ou encore sur réservation de belles côtes de
boeuf de race normande ou gigot d’agneau...



La Guinguette des Marais

Le Menu “Groupes” : 

Un apéritif (pommeau ou jus de pomme)
Planche du terroir (charcuteries et fromages)
Viande cuite au feu de bois avec frites maison

Un verre de vin rouge ou de cidre pendant le repas
Teurgoule maison 

Café

Menu Gigôt d’Agneau 32.00 €

Menu Côte de Bœuf (race normande) 39.00 €

Boissons pendant le repas, en supplément 
(cidre, vin, pression)

3.00 € par
personne

Tarifs Groupes (+25pers)  - Saison 2026
Ouvert d’Avril à Septembre



accueil@decouvertemarais.com

Renseignements et devis

06.83.60.08.12

www.decouvertemarais.com


